Ministerul Educatiei si Cercetarii
Centrul National pentru Curriculum si Evaluare

Etapa judeteana/sectoarelor municipiului Bucuresti
a olimpiadelor nationale scolare — 2026

PROBA SCRISA

Disciplina: Educatie tehnologica si aplicatii practice

Clasa: a V-a

o Toate subiectele sunt obligatorii. Se acorda zece puncte din oficiu.
o Timpul de lucru efectiv este de trei ore.

SUBIECTUL | 20 de puncte
A. Scrieti pe foaia de concurs litera corespunzatoare raspunsului corect. (10 puncte)
1. Uleiurile vegetale se extrag din fructele de:

a) floarea soarelui;

b) rapita;

¢) maslin;

d) porumb.

2. Lucrarile agricole aplicate plantelor decorative sunt realizate de:
a) apicultor;

b) horticultor;

c) veterinar;

d) zootehnist.

3. Ouale provenite de la gaini crescute in spatii mici sunt inscriptionate cu cifra:
a)1;
b) 2;
c) 3;
d) 4.

4. Oamenii pot usura patrunderea luminii solare la plantele cultivate prin:
a) distrugerea buruienilor;

b) tasare solului;

c) musuroit;

d) afanare.

5. Cartoful este o leguma care face parte din grupa:
a) bulboase;

b) bostanoase;

c) radacinoase;

d) tuberculifere.

6. Curatarea animalelor domestice prin tesalare se aplica:
a) cabalinelor si bovinelor;

b) cainilor si pisicilor;

c) ratelor si gastelor,;

d) ovinelor si caprinelor.

7. Fructele care au seminte mici, raspandite in pulpa, se numesc:
a) bace;

b) sdmburoase;

c) semintoase;

d) nucifere.
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8. Prin utilarea bucatariei cu hota se imbunatateste confortul prin urmatorul factor:
a) organizarea spatiului;

b) temperatura;

c) ventilatia naturala;

d) ventilatie artificiala.

9. Alimentul de origine minerala extras din scoarta pamantului este:
a) sarea;

b) morcovul;

C) ceapa;

d) fierul.

10. Lucrarea de udare a plantelor de camp se mai numeste:
a) fertilizare;

b) irigare;

c) plivit;

d) grapat.

B. Scrieti pe foaia de concurs pentru fiecare dintre afirmatiile de mai jos litera A, daca

apreciati ca raspunsul este adevarat sau litera F, daca apreciati ca raspunsul este fals.
(5 puncte)

1. Apa filtrata si dezinfectata in statii de tratare nu este potabila.

2. Prasitul este lucrarea de ingrijire a culturilor prin care se distrug buruienile.

3. Adaparea reprezinta modul in care se administreaza hrana animalelor intr-o zi.

4. Glucidele au rol energetic, iar 1 gram de glucide furnizeaza organismului 9,3 kilocalorii.

5. Faina este materie prima de baza pentru produsele de panificatie.

C. In coloana A sunt precizate DOTARI DIN BUCATARIE, iar in colana B OBIECTE ale
acestora. Scrieti pe foaia de concurs asocierile corecte dintre cifrele din coloana A si

literele din coloana B. (5 puncte)
A - DOTARI DIN BUCATARIE B - OBIECTE
1. dispozitive a. tigaie
2. tacAmuri b. spumiera
3. ustensile c. zdrobitor de usturoi
4. vase d. furculita
5. vesela e. cantar
f. bol
SUBIECTUL al ll-lea 30 de puncte

A. Scrieti pe foaia de concurs cifrele corespunzatoare de pe spatiile punctate si notati
in dreptul fiecarei cifre cuvantul care completeaza enuntul, astfel incat acesta sa fie

corect din punct de vedere stiintific. (10 puncte)
a) Proprietatile ..... (1)..... reprezinta insusirile produselor alimentare, stabilite cu ajutorul
simturilor.

b) Se numeste ....(2).... planta tanara, crescuta din samanta, care urmeaza a fi mutata in alt
loc.

¢) Una din normele de securitate si sanatate Tn munca, in domeniul cresterii animalelor este
controlul ...(3).... periodic al lucratorilor.

d) Din semintele sau fructele plantelor ...(4).... se pot obtine uleiuri.

e) In bucatarie .....(5)..... poate fi natural dar si artificial, imbunatatit cu Iampi montate in zona
de lucru.
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B. Raspundeti pe foaia de concurs la urmatoarele cerinte: (20 de puncte)
1. Precizati doua activitati ale tehnicianului veterinar intr-o ferma de animale.

2. Precizati doua animale de companie, mentionand, pentru fiecare dintre acestea, cate doua
norme de igiena corporala.

3. Mentionati doua masuri de protectie a produselor alimentare de origine animala, care
trebuie luate in timpul transportului si depozitarii.

4. Enumerati trei aparate de prelucrare mecanica, folosite in tehnologia de preparare a hranei.
5. Precizati cinci minerale pe care le gasim in alimente, cu rol important in desfasurarea
proceselor vitale.

SUBIECTUL al lll-lea 40 de puncte
Cultivarea plantelor este o activitate de baza din cadrul agriculturii si presupune
parcurgerea succesiva a mai multor lucrari.

A. Copiaza pe foaia de concurs schema urmatoare si prezintd procesul tehnologic de
cultivare a rosiilor, prin nlocuirea spatiilor punctate numerotate cu denumirea unei lucrari
agricole corespunzatoare: (20 de puncte)

Lucrari de pregatire a solului

v
Semanat/ ......... 4)........

A\ 4
Lucrari de ingrijire a plantei

/\

Comune: Speciale:

B. Precizati patru masuri de securitate si sanatate in munca care trebuie respectate la
executarea manuala a lucrarilor de cultivare prezentate mai sus. (8 puncte)
C. Mentionati doua unelte/ masini/ utilaje folosite la lucrarile de pregatire a solului.

(4 puncte)
D. Precizati doud masuri de protectie a legumelor in timpul transportului si depozitarii
acestora. (4 puncte)
E. Mentionati doua meserii/profesii ale lucratorilor in domeniul cultivarii legumelor.

(4 puncte)
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